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EXEMPLE DE DEVIS REPAS DEMARIAGE

VIN D’HONNEUR
- Canapé Gascon
- Brioché pizza magret fumé
- Effeuillé de charcuterie en présentation
- Arbre de légumes et son assortiment de sauces
- Verrine Italienne
- Verrine cappuccino carottes-cumin

ENTRÉES
- Salade fraîcheur aux queues de crevette Thaï, magret de canard séché, oranges, mesclun

de jeunes pousses et tomates cerises
ou

- Terrine de pressé de canard aux gésiers confit et sa confiture d’oignon
ou

- Salade gourmande du Sud-Ouest aux gésiers confits, petits coeurs de canard, cerneaux de
noix, mesclun de jeunes pousses, tomates cerises

PLAT PRINCIPAL
- Suprême de pintade en farce fine aux petits légumes et épices sauce forestière

ou
- Tournedos de canette farci aux morilles

ou
- Poitrine de veau braisée aux girolles

ACCOMPAGNEMENTS
- Pommes de terre grenailles

ou
- Ecrasée de pommes de terre à l’huile de truffe

ou
- Gratin Dauphinois au Massala

et
- Poêlée de légumes grillés

ou
- Flan courgettes mozzarella

ou
- Mini ratatouille safranée
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Fromages servis en plateau individuels par table et son mesclun
de jeunes pousses

DESSERT EN PRÉSENTATION

- Pièce montée des mariés en café gourmand 4 pièces sucrées par personne au choix et sa
nougatine, parmi les choix suivants :

ou
- Pièce montée des mariés avec trois choux par personne parfums au choix et sa nougatine,

ou
- Duo des mariés en présentation avec deux éléments au choix dans la liste des lunchs sucrés

et sa nougatine,

Liste des parfums des entremets et des bavarois : vanille, café, chocolat, chocolat
blanc, praliné, pomme verte, mandarine, pêche blanche, fraise, framboise, cassis,
abricot, ...

Liste des lunchs sucrés : chou, entremet léger, tartelette citron, île flottante, tiramisu,
macaron, cannelé, mille feuilles, piques de fruits, paris-brest, moelleux chocolat, …

Menu enfant :
- Entrée du vin d’honneur dînatoire
- Filet de poulet pané au cornflakes pommes dauphines ou gratin de pâtes
- Dessert des mariés en petite quantité

La prestation ne comprend pas les nappes, les serviettes et les boissons
La prestation comprend le service, le pain, le café et les droits de bouchon

Prix ttc par adulte pour le vin d’honneur ………..15,00€
Prix ttc par adulte pour le repas assis …………...46,00€
Prix ttc par enfant jusqu’à 12 ans …………………16,00€
Prix ttc pour le cocktail 25cl par personne………. 5,50€
Prix ttc pour la vaisselle par personne ……………6,50€

Selon la distance, des frais de déplacement peuvent être ajoutés


